
Èlani društva vam bodo pokazali postopek izdelave jabolènega soka na premièni liniji, 
ki jo je Obèina Kobarid nabavila v projektu Prehrana in tradicija Zgornjega Posoèja. 

Predviden program:

17.30 pranje, mletje in stiskanje sadja, 

18.30 predavanje o pomenu izbire sadilnega materiala “ekološke sadike”  - ohranjanje 
travniških sadovnjakov (Gorenšèek Mirko, Marko Gruden in Peter Domevšèek),

19.30 pasterizacija in pokušina jabolènega soka.

Zaželjene so predhodne prijave, 
na tel.: 05/38-41-508 ali 031-409-012 ( .Peter Domevšèek)

Èlani Društva posoških sadjarjev 

vas v sodelovanju z Obèino Kanal ob Soèi

VABIMO
na 

prikaz izdelave
jabolènega soka
na premièni liniji s 
postopkom pasterizacije 

ki bo v torek, 18. septembra,
ob 17.30 uri 
v Levpi (vecnamenski objekt)


