
Prikazali bomo postopek klanja jagnjeta in nadaljnjo manipulacijo z mesom. Prikaz 
klanja bosta vodila Teodoroviè Zoran in Merzel Stane. Razsek bo vodil kuharski 
mojster Merzel Robert.
Prikaz bo potekal v sklopu LEDAER projekta Meso drobnice priložnost in izziv.

V torek, 16. junija bomo v Hotelu Lucija organizirali gostinsko delavnico, kjer bomo 
prikazali razliène možnosti kako porabiti celo jagnje v gostinske namene. 

Prijave na prikaz so obvezne.

Prijave zbiramo do sobote, 13. junija, na gsm.: 031 409 012. (kontaktna oseba: 
Peter Domevšèek).

Vabljeni

Društvo rejcev drobnice Zgornjega Posoèja 

VABI
na 

Prikaz zakola in 
razsek jagnjeta

ki bo v 
ponedeljek 15. junija,
ob 9.30 na Mostu na Soèi

Dobimo se na avtobusni postaji na Mostu na Soèi od 
koder se bomo odpeljali na gospodarstvo Ostrožnik 
Zorana.
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