[image: image1.jpg]


[image: image1.jpg] 

Območna obrtno-podjetniška zbornica Tolmin
in Posoški razvojni center
vas vabimo na letno usposabljanje 
higiena živil in sistem HACCP,  
ki bo v sredo, 13 aprila 2016
v Bovcu (Kulturni dom Bovec)
ob 14. uri
Program strokovnega izobraževanja:
1. Zakonodaja na področju higiene živil

2. Živila kot dejavnik tveganja, ki lahko ogrožajo zdravje potrošnika

3. Lastna pridelava živil v malih količinah v gostinskih obratih

4. Sledljivosti živil v gostinskih in živilskih obratih

5. HACCP sistem v praksi (načela, kontrolni ukrepi, uporaba lastnega načrta)
6. Označevanje alergenov in dopolnitve HACCP dokumentacije 
7. Označevanja hranilne vrednosti na predpakiranih živilih

8. Najpogostejše napake, ki jih na terenu zaznavajo inšpektorji s strani Uprave za varno hrano in kako jih uspešno odpraviti

TEČAJ JE NAMENJEN:

Vsem zaposlenim, tudi odgovornim osebam, v živilski verigi, ki so zaposleni v proizvodnji in prometu z živili (dopolnilne dejavnosti na kmetiji, industrijski obrati, gostinstvo, trgovine, bari …) in služi kot redno letno zunanje HACCP izobraževanje.


SEMINAR BO VODILA:

mag. Katarina Železnik Logar, vodja ljubljanske podružnice Inštituta za varstvo pri delu in varstvo okolja Maribor, IVD Maribor.

CENA:
· 16,00 € na osebo. 
· Za člane Območne obrtno - podjetniške zbornice Tolmin 8,00 € na osebo.
· Za člane Zavoda za izobraževanje Severne Primorske pa je seminar brezplačen.

Račun vam posredujemo po seminarju. Potrdilo o udeležbi na seminarju boste prejeli po plačilu seminarja. 
	Prijave so obvezne.
Več informacij in prijave: 
Peter Domevšček:  031 409 012 ali  peter.domevscek@prc.si 
Vesna Maver: 031 720 111 ali ooz.tolmin@ozs.si
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